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“ Edit

En rédigeant I'édito de cette année,
nous nous sommes replongés dans
celui de fin 2023. Et malheureusement
depuis 5 ans, les années se suivent et
se ressemblent.

Hélas, apres une récolte 2023
catastrophique enregistrant une perte
de 40 millions d’euros a I'échelle

du vignoble Gascogne-Armagnac,

le millésime 2024 s’avere encore plus
désastreux avec une perte estimée a
50 millions d’evros.

Sous I’égide de la COVAG, nous avons défendu

un dossier treés complet et argumenté de demande

de fonds d’urgence de plus de 25 millions d’euros.
Malheureusement, en février 2024, nous n’avons obtenu
qu’a peine plus de 5 millions d’euros, tres loin de
compenser les pertes subies. Lensemble des questions
posées en 2023 sur l'avenir de la fili¢re, le devenir

des certifications bio ou HVE, la réforme de la moyenne
olympique sont restés lettre morte. Nous sommes
actuellement en pleine valse des gouvernements,

les ministres font 3 petits mois et s'en vont.

Il est donc compliqué de mettre en place un plan

de sauvegarde national de la viticulture. La premiere
vague d’arrachage définitif a été mise en place.

La Gascogne a été épargnée avec seulement 3 %

des surfaces engagées mais le Sud-Ouest a été durement
touché : Lot, Lot-et-Garonne, Tarn, Tarn et Garonne et
Haute Garonne vont tous perdre respectivement entre
15 et 18 % de leur potentiel viticole. Notre bassin
Sud-Ouest est en train de dangereusement s’affaiblir.

A l’export, pourtant débouché majeur de notre IGP
Cotes de Gascogne, nous constatons un inexorable
effritement de nos parts de marché directement lié aux
faibles récoltes consécutives, impactant les volumes
disponibles. Uabandon des marchés les moins valorisés
et les hausses tarifaires nécessaires a 'accompagnement
de nos exploitations dans la période inflationniste que
nous traversons auront entrainé un repositionnement de
nos vins. Pour mieux comprendre et enrayer

le recul inquiétant de nos positions a 'export, nous
avons décidé de réaliser début 2025 une enquéte
qualitative suivie d’'un séminaire pour mettre en place
un plan de reconquéte des marchés.

Cela semble de plus en plus compliqué d’évoquer
la résilience de la filiere viticole et de garder
un optimisme a toute épreuve.

Pourtant, nous pouvons nous appuyer sur les forces qui
nous ont permis d’accompagner la formidable aventure
des Cotes de Gascogne ! Nous gardons a l'esprit que
nous avons la chance de produire, trés majoritairement,
des vins blancs adaptés aux marchés a venir grice a leur
signature organoleptique, avec leur fraicheur et leur
légereté naturelle en alcool. Nous sommes et resterons
le leader du Sud-Ouest du segment des vins plaisirs

et récréatifs faciles d’acces ! Le travail opéré depuis de
nombreuses années a la restructuration du vignoble,

a la transformation des outils et techniques de
vinification, 4 I'adaptation du profil de nos vins et enfin
a notre capacité a intéresser et atteindre

un consommateur hors de nos frontiéres,

nous permettra, nous en sommes certains, de renouer
avec les 60 % de parts de marché historiques a I'export.

Peut-étre faut-il affirmer avec plus de pertinence et

de conviction ce positionnement judicieux et, surtout,
dans ces moments difficiles rester tous unis et soudés
derriére notre banniére des Cotes de Gascogne et notre
identité Sud-Ouest. Ensemble, nous avons fait naitre
une exception dans le monde du vin, nous devons

la protéger et, soyons-en convaincus, I'avenir s’éclaircira.

Jean-Pierre Drieux
Président du Syndicat des vins Cétes de Gascogne

Olivier Dabadie
Président de la section Interprofessionnelle
des vins Cotes de Gascogne

Edito des Présidents de la filiere @
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PRODUCTION

e RENDEMENT DEPARTEMENT GERS PAR RAPPORT A LA MOYENNE HISTORIQUE 2011-2020

PN? 275 .-20% N’ .22

= Les pertes de récolte
estimation COVAG en attente des

sont dues principalement

données officielles de la récolte .
aux petits rendements sur
63 : 66 hl/ha le cépage Colombard 71 hl/ha
2024 de rendement moyen 2023 de rendement moyen

* VOLUMES CERTIFIES EN IGP DANS LE VIGNOBLE

Légére augmentation

des volumes certifiés en
IGP de 2% par rapport a
la récolte 2022.

Le potentiel commercial
annuel en IGP Cotes de
Gascogne habituellement
d’environ 100 millions

de bouteilles est restreint

2023 a 90 millions éq. cols sur 2022 2021 2020

*dont 707 164 hl en Cotes de Gascogne le millésime 2023.

* STOCKS A FIN DE CAMPAGNE

Fin juillet 2024,

le ratio stocks/volumes
revendiqués est de 45%
contre 36% en 2023, en
raison d’une augmentation
de 50 000 hl des stocks en
IGP blanc.

D’une situation de stock
tendu, nous sommes
passés a une situation

Au 31 juillet Au 31 juillet
2024 2023 de léger surstock.

Bilan Campagne 2023-:2024 @

COMMERCIALISATION

e MARCHE VRAC IGP

-9,9% val.

-26,7% vol.

-10,1% val.
-25,5 vol.

Toutes couleurs et toutes IGP Cotes de Gascogne Toutes couleurs et toutes IGP Cotes de Gascogne
BLANCS SECS BLANCS SECS

2023 2022

Malgré une nouvelle faible récolte dans le vignoble, les récoltes satisfaisantes dans les autres bassins de production
de blancs et la perte de parts de marché a I'export ainsi que le [éger surstock au 31 juillet ont généré une baisse des
prix et de la demande.

e GRANDE DISTRIBUTION FRANGCAISE PERIODE 12 MOIS AU 3 NOVEMBRE 2024

I Rouges mmmsmssss L2 dynamique de marché
Rosés en grande distribution est
+7,1% Blancs moelleux-doux +15,6% portée par le linéaire des vins

blancs essentiellement.

La Gascogne reste le vignoble
qui enregistre les meilleures
performances, avec ses vins

+2,4% Blancs secs +5% blancs, tant en volume qu’en
; valeur.
@ _Toulouse

envol. enval.

+2,3% +7,6%

e EXPORTATIONS PERIODE 12 MOIS A FIN AOUT 2024

Alors que les Cotes de Gascogne poursuivaient leur
ascension sur I'export, les nombreux bouleversements

de marché (taxes Trump, BREXIT, COVID, inflation,

crise économique) et surtout la succession de petites
récoltes ont sensiblement impacté les ventes.

Depuis 2021, les ventes export ont reculé de plus 113 680 hl.
La perte sur les 12 derniers mois a fin ao0t est de -8,5%

en volume et -5,2% en valeur. Seule la valorisation au litre
est en progression avec +3,6%

en vol. enval. € au litre
IGP Blancs du Sud-Ouest

* SORTIES DE CHAI

Campagne 2023-:2024

Malgré la bonne tenue du marché
national et notamment en GD, les pertes
de parts de marché a I'export sont telles
que les sorties de chai affichent une
baisse significative.

o
©o
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echerche &
veloppement

GASCON’IDEOS

Un programme ambitieux et féderateur
pour préparer le vignoble de demain

A partir de ce millésime débute la phase 2

VARIETES
RESISTANTES

Ces 6 variétés ont en commun une trés bonne résistance

au mildiou et a I'oidium de type polygénique : 2 génes de
résistance au mildiou, 2 génes de résistance a l'oidium.
Leur inscription dans les cahiers des charges des IGP
Cotes de Gascogne et IGP Gers a été demandée a I'INAO.

du programme dit « sélection intermédiaire ». Elle devrait étre effective pour la récolte 2025.

Noms variétés m Points faibles

Pendant 3 a 4 années, les 180 nouveaux génotypes

implantés dans une parcelle du domaine du Chéateau FLOREAL - B profil productivité ARTABAN - N « productivité « probléme de
de Mons vont étre notés : sur leur port, leur vigueur, aromatique moyenne « vins légers, mise en réserve
leur sensibilité aux maladies (vérification in situ de leur thiolé (80hl/ha) colorés, du fait de sa
. T . o sensible au : . gouleyants forte vigueur
résistance Mildiou et Oidium, sensibilité au Black-Rot...), black rot ..’.‘.’ sur le fruit (arrét végétatif
leur productivité, la morphologie de leurs grappes et 00 tardi’?l
. . . sensible au
de leurs baies... sur les dates auxquelles ils atteignent VOLTIS - B productivité acidité faible black rot
les différents stades phénologiques : débourrement, S ta::lle stns;(bIetau
. - o _ guyo ack ro
floraison, véraison, maturité... et sur la qualité de leur : 3 T
. sured . sensibleala PGy poc. N « productivité
production : rendement, caractéristiques analytiques pas adapté a e « vins colorés, probleme
des mo0Ots qui seront micro-vinifiés (2 a 3 1) afin TRP ou cordon .:::.oo charpentés de mise en
. . . P Y sur I’e frmt et réserve du fait
de juger de.s qualités aromatiques, phénoliques et :..:. les épices de sa forte
organ0|epthues. SOUVIGNIER profil préCOCité (au o Vlgueur L.
GRIS - B aromatique débourrement ?RSP Zdagze dao .
. . . . T N . U cor
A l'issue de ce travail, quinze a vingt de ces nouvelles thiolé type et a maturité) sensible au
.y . . . Sauvignon B Résistance
variétés seront retenues pour la sélection finale « productivité monogénique black rot
dite VATE (Valeur Agronomique, Technologique toléranta la (mildiou)
; : PG
t Environnemental rera 7 ans avant a9
e. V.I O. eme e) qUI d-U e 6 OU. o 5av adapte aTRP 1 ——
I'inscription des toutes meilleures variétés au catalogue ou cordon
en 2034 ou 2035.
e —— NATHY profil productivité
SAUVIGNAC - B aromatique moyenne
thiolé type (80hl/ha) o ) . S
Sauvignon B Avec le soutien financier de la Région Occitanie
tolérant au et de I"'Union Européenne
Parcelle de sélection intermeédiaire avec black rot K

une majorité de nouveaux génotypes en 3™ feuille
(photo datant du 18 juin 2024)

* gk

UNION EUROPEENNE ik
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Une 28me sai§on
en progression

Le programme estival

o Dégustations quotidiennes : Dégustation découverte commentée
des 3 produits issus de la sélection vigneron : 1 Floc de Gascogne,
1vin blanc Cétes de Gascogne, 1 Armagnac. Gratuit Expérience
« Les Curieux » : Expérience sensorielle autour des arbmes.
Sur réservation 5€/personne

o Expérience : « Les Gourmands » Dégustation de spécialités locales
en accord avec les 3 produits. Sur réservation 10€/personne

o 3 Ateliers de I'été : Maitre d'un chai d'un jour, 1 chef 1 vigneron,
1,2,3 Patissez. Sur réservation 10€/personne

e Mystére a la Maison « L'affaire Colombard » Principe d’escape
game. Sans réservation 3€/personne

e 2 soirées événementielles : « Impro’visation » et « Comedy Club »
avec restauration sur place et stands de producteurs

LAMAISOf S33cosre

Remise de plaque Iter Vitis - 31 mai 2024

10

La MAISON

CHIFFRES CLES
2024

s s 900

visiteurs cet été

waws 190

personnes accueillies lors
des soirées évenementielles

Plus de 60

participants aux ateliers
expérientiels « Les Curieux » et
« Les Gourmands »

LE CONSTAT

Une offre événementielle
attractive, 1°" levier de
fréquentation. Un visitorat

en recherche de pédagogie et
d’information sur le vignoble

PROFIL DES
VISITEURS

83% de touristes dont

() P
12% d'étrangers:
Les gersois excursionnistes
représentent

17% du visitorat

LA MAISON Gascogne Armagnac @

4 . :‘ ,.
iy o
S() I] /& N 1 7 . . i i d’un jour
-

Armagnac

GOURMAND

soirée Impro’visation
- 10 juillet 2024

soirée Comedy Club - 7 aoUt 2024 4

3 ATELIERS DE LETE

10€/ personne

Sur réservation

Ateliers réservées aux personnes
majeures 18+ 3€/personne
Sans réservation

2
’ - Accessible a 'annéee
S Maitre de chai d’un jour Tout public

d’Armagnac Un mystérieux groupe menace le

Gratuit Vignoble Gascogne Armagnac !

Sans réservation

Toute la semaine,
participez a des dégustations
découvertes, accompagnées

d'un animateur.

Accessibles aux débutants

et aux plus aguerris.

De Iapéritif au digestif,
laissez-vous guider et

découvrez les cuvées du moment.

5€/personne
Sur réservation - date limite J-1
30 minutes

Vivez une expérience sensorielle
autour des aromes.

Dégustez des spécialités locales

laissez libre cours a votre créativite 5
en créant votre propre assemblage « LAFFAIRE COLOMBARD » ,

1 Chef 1 Vigneron
dégustez et choisissez les vins Cotes de
Gascogne en accord avec les bouchées

proposées par un chef Tables du Gers

1,2,3 Patissez !

avec une patissiere apprenez a faire une
recette délicieuse avec du

Floc de Gascogne

2 EVENEMENTSit

ratui
Restauration sur place

GRANDE SOIREE IMPRO’VISATION

SOIREE SPECIALE COMEDY CLUB

GRANDS

DEZ-VO

Utilisez I'espace autour de vous
pour résoudre les énigmes.
Mais attention

votre temps est compté !

12\
\

10€/personne . I ]]
Sur réservation - date Iim_ite J-1 1; () I
60 minutes o

en accord avec le Floc de Gascogne,
les vins Cdtes de Gascogne
et ’Armagnac.
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RELATIONS PRESSE

Action d’image et de notoriété

Plus de 60 retombeées presse

3 portages presse
250 journalistes touchés par envoi

6 cuvées mises en avant

Action n°1 en volume de retombées

8 communiqués de presse

envoyés et de nombreux interviews (téléphonique

et radio)

4 accueils presse :

ommunication
Promotion

2024

RVF, Le Point, Terre de Vins et Sommelier
International/Tannin

3 dégustations collectives

organisées pour la presse vin, soit plus de 160 vins

dégustés

COMMUNIDUE DE PRESSE
JANVIER 2024

e

o A
B

wNoN EuRorERHNE

SELECTION PRODUIT
Les vins blancs de printemps
des Cotes de Gascogne, idéals pour lancer la saison !

Les vins blancs des Cétes de Gascogne rythment cette nouvelle saison douce et ensoleillée. Leur robe pale
et leur nez vif font écho aux premiers rayons de soleil. Ces vins révélent une expérience gustative fraiche et
raffinée gréce aux arbmes d'agrumes : pamplemousse, citron... Véritables ambassadeurs du Sud-Ouest, les vins
Cétes de Gascogne sauront s'accorder avec des mets simples mais surtout & des moments conviviaux sous le
soleil printanier.

Les deux cuvées ci-dessous, millésimées 2023, sont disponibles sur demande & la dégustation ou en visuel HD

IGP COTES DE GASCOGNE 1
DOMAINE DE MIRAIL o«

IGP COTES DE GASCOGNE
DOMAINE DE MALARTIC

Cuvée : Mosaic Cuvée : Pur Colombard %
Cépages : 60% Colombard, Cépage : 100% Colombard

40% Sauvignon Label : bio

Label : HVE Prix départ cave : 9 euros

Prix départ cave : 6.50 euros
O le trouver : cavistes, CHR,
vente au domaine

Accords : 4 déguster frais avec
des fruits de mer, du poisson,
des viandes blanches ou
simplement.

lors de Uapéritf.

ligne
Accords : 4 Uapérit, avec des

OU le trouver : cavistes, CHR,
Vente au domaine, vente en
fruits de mer ou des fromages,
et pour accompagner des plats
asiatiques

LES COTES DE GASCOGNE

Cest Uhistoire d'un vignoble qui vouait depuis tout temps son activité & la production de U'Armagnac, et qui voila & peine
plus de 40 ans, eut le courage de diversifier sa production, la reconversion se mit alors en ordre de marche. Il n'a pas
fallu plus de temps aux vins Cotes de Gascogne pour se tailer une part considérable sur le marché international des vins

blancs. Principalement en Europe du Nord (Allemagne, Royaume Uni, Pays, Bas, Belgique...) ot le Gascogne jouit d'une belle
lsant ains les Cates de Cun des

vins blancs frangais les plus exportés  travers le monde aujourd'hui.

Liidentité et la typicité des Cbtes de Gascogne se dessinent au travers de vins d'assemblage en s'appuyant sur des cépages

traditionnels en téte desquels les incontournables COLOMBARD et GROS MANSENG, Les blancs sont vifs, ruités et légers,

Cest la recherche constante du croquant du rasin frais qui marque La signature des Gascogne |

0

CONTACT prEssE DO SECTION INTERPROFESSIONNELLE DES COTES DE GASCOGNE
Agonce Clarde Lune —AmeMarcon ooty andine Lolamne — i ins-cotes-ascogne
‘ 047207 31 93 - amne.marcon@clairdelune. SUB-GUEST 0562 09 82 19 - amandine@vins <otes gascogne

.

/D -

Le bon plan gascon

Ce vignoble produit des blancs qui étonnent et font partie des vins francais
les plus vendus dans le monde. rouviersomeas

ans le Gers, le bonheur est défini-
tivement dans le pré, mais il est
également dans les vignes. Nous
sommesau pays des cotes-de-gascogne.
Essentiellement des blancs, qui repré-
sentent 85 % dela production. Majori-
tairement des vins secs, fruités, légers

5 et gourmands, que complete une pe-
 tite proportion de vinsmoelleux. «On
t vraiment dans le profil des vins qui
laisent actuellement, a la fois faciles
"acces et avec une référence au terroir.
inscedomaine, l'image du Gersestbonne,
i lique Olivier Dabadie,
igneron et président de Plaimont,
¢ puissante union de cavescoopératives
£ et premier opérateur en volume de

p
: d

=

Tappellation. Historiquement, lecotes-
de-gascogne est exporté vers plus de
cent pays, ce qui en fait 'un des vins
blancs frangais les plus diffusés dans
le monde.

Mais ces trois dernieres années ont
unpeu plombé 'ambiance: «Toutacom-
‘mencé avec lacrise lice au Covid. Les mar-

laplie... En gros, on a perdu Péquivalent
dune récolte en trois ans.» De grosses
pertes qui ont surtout affecté lexport.
Lappellation conserve toutefois un
atoutnon négligeable:le marché fran-
Gais, ot le premier circuit de distribu-
tion est le CHR. Un sigle qui désignait
historiquementles «cafés, hotelset res-
taurant: lsil faut aujourd’hui

chés se sont fermés. , les
cavistes étaient la, ils ont joué le jeu. Puis
onaeu le gel en 2021, pareil en 2022 plus
la gréle et la sécheresse et, 'an dernier;

ajouterlescavistes, dontles trois quarts
proposent en moyenne plus de quatre
références de vins du cru. LI}

Le premier circuit de distribution de I'appellation en
France est le CHR: cafés, hotels, restaurants et cavistes.

J
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Vins des Cotes de Gascogne =3t avec Domaine Le Broca.
28 juillet - gy

=PetitzloieDeVigneron =
Aujourd’hui, nous vous invitons 3 découwrir le Domaine Le Bracs situé & Roquebrune, en plein
ceeur de |a Gascogne. 54

En 2021 Louis & repris la suite de ses parents, dans |a ferme familiale en polyculturs o en plus
d'tre vigneron, il est aussi dlsvaur de vaches Blondes d'Aquitsine et céralier.

. Envair plus

@cotesdegascogne

37 628
followers

0 @VineArtEnGascogne

1786
followers

7 ( \ @ @vins_cotesdegascogne

| 8 012
followers

139

publications produites
(post, vidéos, regrams ...)

ANIMATI
DES RES
SOCIAUX

Travail d’affinité et

de fidélisation

Vins des Cites de Gascogne
9 oack, 1543 @

#Concours
Sublimez votre repas  automee aver un verme de vin blane sec du Domaine des Cassagnoles 9

La Fra e et s rotes o dhe b canie « CHill i it k
douceur fondante de i patate douce et la déficabesse du poisson. Un régal pour les papilles | g
o Tentez. kit che i ion du Diormail Ca ! Pour cela, i vous
sufit de :
& Nous dire e, quel st votre favari
9 Woubliez pas de Fer oo post, de vous abonner au compte du Dormine des Cassagnoles et 3 "
; stories
B Mis ux ph - doublez: agner en particpant auss sur instagram

Tieage au sort be 1311 parmi nos abonnés, bonne chance  tous | i

PLUS DE

2M

de personnes touchées
au travers de nos contenus

PLUS DE

4M

d’'impressions

171 439

Liaby lasanté, avec moderation.

Seotesdnganergne debs $winslovers vinsdescotesdagascogne Suinamement dinstawine
#sudouest #gascogne #gers whitewine fvinblanc #accorimetyin #metsetvins Moadandwine

Cofinancé par [Linion Curopésnna

_ interactions, réaction
(like, partage, commentaires)
enregistrees

L EST DANGEREUX POUR LA SANTE, L CONSOMMER AVEC NODERATION

13
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JAMATION

UNE ANIMATION
A L'INFLUENCE
GRANDISSANTE

UNE ACTION
DYNAMISANT
LES VENTES

caves inscrites sur I'ensemble du territoire

des régions : Nouvelle-Aquitaine ;
Occitanie ; Auvergne - Rhéne-Alpes

cuvées référencées en magasin
de 3 domaines différents

caves ont organisé des dégustations, soit
70% des établissements

dégustations organisées soit plus
de 1000 vins découverts

i Tiger
v _It{tgrmg‘
Vighto
vins coles
seGascogne

cols & BIB vendus pendant

les 12 jours d’animation

Les vins blancs secs (+41%) et moelleux (+33%)
sont les plus vendus pendant I'animation et
sont les profils de vin les plus dégustés

metteurs en marché ont bénéficié de
la mise en avant de leurs cuvées dans
les 320 caves participantes

UNE ACTION

‘vh - L oo [ :

GAGNANT-GAGNANT @0as:, e R Y
lelecanpy
decontracte

des cavistes ont passé commande
en amont a leurs fournisseurs vignerons
- base 34 560 cols commandés

des cavistes ont bénéficié du soutien actif
de la part de leur fournisseurs-vignerons

},Iun,‘;
des cavistes ont conservé les nouvelles 30
cuvées référencées en magasin,

avec une moyenne de 3 nouvelles cuvées

e

e s

vins coltes
SCOQ

des cavistes ont bénéficié de la présence

des vignerons lors de I'animation

14 15
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4:m EDITION Communication

DU 22 JUIN AU 19 AOUT 3 moi o
2024 IMOIS de campagne de communication,

presse, web, marketing direct

40 000 programmes distribués, dont

ACtlon. oen.otourlsth?e .de Plus 30 000 foyers gersois touchés
dynamlsatlon du territoire Plus de 100 points de distribution sur

le Gers et les départements limitrophes (offices
de tourisme, commerces de proximité, hotels,
restaurants, sites touristiques...)

9 insertions publicitaires dans la presse locale
54 posts sur les réseaux Facebook et Instagram
61 stories

2 vidéos diffusées

Plus 1M d'impressions

Plus de 462 352 personnes touchées

31 retombées presse générées

Fréquentation

5 000+ visiteurs chez les vignerons (+25%)

3 000+ repas servis, soit une moyenne de
165 couverts par vigneron

3 000+ spectateurs, soit 146 personnes en
moyenne par représentation

o .
70/0 des visiteurs sont des locaux,
connaissances et clients des vignerons et

1 7% sont des touristes

16

CHIFFRES CLES
2024

24

DOMAINES ET CAVES
PARTICIPANTS

60

COMPAGNIES ET
ARTISTES MOBILISES

45

SPECTACLES
ET EXPOS CHEZ
LES VIGNERONS

Communication Promotion 2023 @
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Campagnes 2020/2021, 2021/2022, 2022/2023 et 2023/2024

Sorties de chais (hl) IGP Cotes de Gascogne, Gers

Evolution (%)

n/n-1

112020/ 2021

Aot

Total / 12 mois
716 320

Juillet
49 067 593 207

59 554 67 354 67 045

H

0402 68107

12023/ 2024
56 409 50389 59 531

23

12022 /2
47 607

Sept.
48 939
2022 / 2023 67045 38749 39399 | 66219 | 51819 65608 45750 50200 49125 47614 56998 49 228 627 756

. . . . Mars i i
59737 6
84176 51390 53708 44668 64811 59580 53914 53171 52452 51341 61885 51671 682 766
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2020/ 2021 71 245

2021/ 2022
2023 / 2024

Source : DRM IVSO

Cotisations Professionnelles @

Zg Cotisations Professionnelles

Rappel et repéres utiles

Adhésion volontaire

0,58 € HT/h| **

revendiqué en IGP

PRODUCTEURS VINIFICATEUR ETTEORER. | VRaacURau
DE RAISINS VRAQUEUR Q
MARCHE CONDITIONNEUR
15 € * 15 € * >
15 € * (cotisation annuelle (cotisation annuelle sspi?ar?t?/gl€ml;ls-r
SYNDICAT | ODG (cotisation annuelle d’adhésion) d’adhésion) et - I
d’adhésion) + + (cotisation annuelle

0,58 € HT/hl **

revendiqué en IGP

d’adhésion)
Adhésion volontaire

IVSO

(chapeau + section
«Gascogne»
pour IGP Cotes de
Gascogne et Gers)
Cotisations soumises

Appel de cotisation
par refacturation
éventuelle par cave
coopérative ou
négociant vinificateur

Vente en vrac en France

(sous contrat IVSO)
0,49 € HT/hl
sorti des chais
(0,39 + 0,10***)

Vente a l'export
(ou sans conlt_rlat 1VSO)

0,98 € HT/hI
sur volume sortis
des chais
(0,78 + 0,20***)

Achat vrac
(sous contrat IVSO)

0,49 € HT/hl

sur volume sortis des
chais (0,39 + 0,10***)

1,56 € HT/hl

2 I
= U sorti des chais
(0,78 + 0,20***)
Vente en vrac en France
Appel de cotisation | (ou sans contrat |[VSO)
TOTAL par refacturation 1,07 € HT/hI
P éventuelle par cave 1,56 € HT/hl 0,49 € HT/hl
Pr gcggz%tr:%gfl es coopérative ou Vente a l'export : !
au volume négociant vinificateur | (ou sans contrat [VSO)

* Soit 10 € HT au titre de 'ODG et 5 € TTC au titre du Syndicat

** Plys 0,03 € TTC/hl de droits INAO
*** Part cotisation Section Cotes de Gascogne

Suivez nos actualités

Facebook
@cotesdegascogne
@VineArtEnGascogne

Instagram
@vins_cotesdegascogne

: :

Cotisation partagée entre producteur
vinificateur vendeur et négociant
acheteur si contrat IVSO

0% Syndicat et Section Interprofessionnelle des vins Cotes de Gascogne

32800 EAUZE
05.62.09.82.19 - odg@vins-cotes-gascogne.fr

LA MAISON GASCOGNE ARMAGNAC
1330, route de Manciet Lieu-dit Estére

23






